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ZENCEFILLI KURABIYE

https://cook.com.tr

Yogurt 1 Gorba Kasig!

Beyaz Soya Unu 3.5 Su Bardagi
Toz Seker 1 Su Bardagi

Targin 2 Corba Kasig

Zencefil 2 Gorba Kasig
Yumurta 1 Adet

Margarin 250 Gram

Vanilya 1 Paket

1 su bardag toz seker ile yumurtay 5 - 10 dakika kadar mikserle iyice ¢irpin. Sonra eritilmis margarini ekleyip
biraz daha ¢irpin. En son, unu, kabartma tozunu, targin ve zencefili ekleyip, bu defa tahta kasikla karistirip,
hamur kivamina getirin. Hamuru 15 - 20 dakika COOK streg film ile sararak buzdolabinda bekletin. Sonra
merdane yardimi ile hamuru yarim cm. kadar agin. Keyfinize gore, sekilli kaliplarla ya da bir cay bardag kenar
ile hamurlari kesin. Firin tepsisini COOK yagh pisirme kagidi ile kaplayin ve kurabiyeleri dnceden 180 dereceye
isitilmig firinda 30 dakika kadar pigirin. Istenirse sekilli kurabiyelerin Gzerine renkli gida boyasi ile hazirlanmig
krema ile gizgiler gizerek sUslemeler yapabilirsiniz.
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