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ZENCEFILLI KURABIYE

125 gr. oda sicakliginda tereyagi
1 yumurta

Yarim su bardag pudra sekeri

1 yemek kagigi nisasta

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil

200 gr.un

1 cay kasig vanilya

BuyUkge bir kabin icinde tereyadi, yumurta ve pudra sekeri yogurulur.

Sonra 1 yemek kasigi nisasta eklenir ve targin, zencefil, vanilya ve azar azar un istenirse koyulacak sekilde
ilave edilir.( 200 gr.dan daha az da olabilir)

Tekrar yogurulur, ele yapigsmayan bir hamur elde edilir. Kabartma tozu konmuyor. Béylece sekillerin formu
degismiyor.

Hamuru mermerin Ustiine koyup oklava yardimi ile dlizeltiyoruz. Sevdigimiz kaliplarla da sekiller ¢ikartiyoruz.
Fazla ince acilmamasinda yarar var. Spatula yardimiyla alip firn kagidi serili tepsiye yerlestiriyoruz.
Onceden isitilmig 180 derecelik firnda 10-15 dakika tutulur.

Pistikleri altlarinin kizarmasindan anlasilir. Ustl beyazken firindan alinir.
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