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ZENCEFILLI KURABIYE

350 gram un

1 yemek kasigi zencefil

1 cay kasigi karbonat

175 gram ham seker

100 gram tereyagi

8 parga dogranmis (cok ince degil) kdk zencefil
1 blyUk yumurta

4 corba kasig! seker pekmezi

200 gram kiyilmig koyu ¢ikolata

Bir kapta; unu, zencefili, karbonati, 1 cay kasidi tuzu ve sekeri bir kapta karistirin ve daha sonra kirintilari
birlestirmek i¢in tereyadinda karistirin. Daha sonra dogranmig zencefili icine atip karigtirmaya devam edin.
Yumurta ve surubu kuru malzemelere dokup karistirin. Daha sonra hamur gibi olmasi igin elinizle yogurun.
Hamuru yariya kesip her bir pargay uglari diiz olacak sekilde 6 cm[?llik kalin gubuklar haline getirin. Filme sarin
ve 20 dakika boyunca sogutun.

Firini 180 derece Isitin ve her sosisi 12[?lye dilimleyin. Dilimleri pisirme tepsisine koyun ve 12 dakika boyunca
firnda pisirin. Pigtikten sonra sogumasi igin tel rafa kaldirin.

Gikolatay: hafifce kaynayan bir tencerenin Gizerine bir kapta eritin. Her kurabiyenin yarisini gikolata i¢ine daldirin
ve donmasini bekleyip servis edin.
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