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ZENCEFILLI KURABIYE

1 bardak eritilmig tereyagi
6 yemek kasigi seker

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

1 yemek kasigi zencefil

2 yemek kagigi ceviz igi

1 tane yumurtanin aki

Kabin igine eritilmig tereyagi, seker ve yarim bardak suyu koyun. Zencefille karistirin. Kabartma tozu ve unu
yavag yavas ilave edip yumusak bir hamur elde edin. 30 dakika dinlendirin. )
Hamurdan parcalar koparip elinizle inceltin. Kalipla sekillendirip tereyagi ile yaglanmisg firin kabina dizin. Ustline
yumurtanin akini strip cevizle susleyin.

170 derecelik firinda 15 dakika pigirin.
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