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ZENCEFILLI KURABIYELER

100 g pudra sekeri

100 g tereyadi, yumusatiimis
3 cay kasigi toz zencefil

1 blyUk yumurta, ¢irpiimis
300gun

Seker, tereyagi ve 6gutilmus zencefili birlikte ¢irpin, sonra da yumurtayi yavas yavas yedirin.

Karigimi elinizle bir top haline getirin, ardindan stre¢ filmine sarin ve 45 dakika buzdolabinda saklayin.

Firini 190 ° C'ye isitin.

2 firn tepsisini yagh kagitla kaplayin.

Hamuru 24 parcaya bdlin ve top haline getirin. Hazirlanan tepsinin tzerine yerlestirin, sonra 15 dakika ya da
altin renginde pisirin. Biskuvileri bir tel rafa aktarin ve tamamen sogumaya birakin.
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