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ZENCEFILLI KURABIYELER

5,5 su bardagi un

230 gram margarin (oda sicakliginda)
1+1/4 su bardag toz seker

1 adet yumurta

1+1/2 su bardadI pekmez

4 tath kasigr zencefil

2 tatl kagigi targin

2 tatl kagigi karanfil (silme)

1 cay kasigi tuz (silme)

1 portakal kabugu rendesi (opsiyonel)

Margarin ve toz seker yumugak krema kivamina gelene kadar ¢irpilir.

Icine yumurta ve pekmez ilave edilir.

Diger taraftan un ve baharatlar elenir.

Un, hamura 2 defada eklenir.

Hamur kivama geldiginde dinlenmek Uzere buzdolabinda yarim saat bekletilir.

Dinlemigs hamur artik kaliplarla kesilmeye hazirdir.

Un serpilmis tezgahta yaklasik 3-4 mm incelikte agilir.

Sablondaki pargalari kestikten sonra agilan hamurun Gizerine yerlestirin.

Hamur yagli oldudu i¢in kagidi tutacak ve siz kolayca kesebileceksiniz.

Toplam 5 pargamiz olacak: Blyik Kizak Pargalari*2 - Kiiglk Boy Dikddrtgen Parga*2 - Orta Boy Dikdértgen
Parca*2 - Blyuk Boy Dikddrtgen Parca*1.

Kurabiyeler hazir olunca yaklagik 16 dakika pisiriyoruz.

Hazirlanan kurabiye pargalarinin iyice sogudugundan emin olduktan sonra slisleme asamasina gegilecektir.

© lezzetler.com tarif no:128695 « adi:Zencefilli Kurabiyeler « génderen:gul can « indirme tarihi:05.04.2025 - 01:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-kurabiyeler-vt8129
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/zencefilli-kurabiyeler-128695.jpg
http://www.tcpdf.org

