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ZENCEFILLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Adet yumurta

4 Kahve Fincani toz badem
2 Kahve Fincani esmer seker
1 Tath Kagig1 kabartma tozu
500 gr un

100 gr vigsne marmelat

2 Tath Kasigi zencefil

Unu bir kaba eleyin. Zencefili, sekeri, Sana Yagdini, yumurtalari, toz bademi ve kabartma tozunu ekleyin.
Malzemeler 6zlesene dek yogurun. Yogurdugunuz hamuru merdane ile diiz bir zeminde 4 mm kaliniginda agin.
Hamurlari kalp seklindeki bir kalipla kesin (bu kaliplari kartondan siz de hazirlayabilirsiniz). Sekilli hamurlarin
yarisinin ortasini kiigtik kalp seklindeki bir kalipla tekrar kesin. Tim kurabiyeleri, hafifge yaglanmig firin tepsisine
dizin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Sonra kurabiyeleri ikili olacak sekilde Ust Uste
koyun (ortasini kestikleriniz Uste gelecek). Ki¢uk kalplerin i¢ine visne marmeladi doldurup, servis yapin.
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