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ZENCEFILLI KURABIYE

1 adet pudra sekeri

0.5 su bardag@i sivi sana

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi kepek un

1 tath kasigi zencefil

1 cay kasigi dévilmuis karanfil
1 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

1 cay kasigi targin

Derin bir kabin igine unu, kepek ununu, Sivi Sana[?ly1, yogurdu, pudra sekerini, zencefili, targini ve kabartma
tozunu koyup iyice karigtirip, yogurun. Hamurdan ceviz parcasi blytkliginde parcalar koparip, yuvarlayin.
Sekil verdiginiz kurabiyeleri Sivi Sana ile yagdladiginiz tepsiye dizip, Gzerlerine tane karanfil batirin. Kurabiyeleri
Onceden 185 derecede isittiginiz firinda Uzeri pembelesinceye kadar pigirin. Kurabiyeler iindiktan sonra Gizerine
bir stizge¢ yardimi ile pudra sekeri serpip, servis edin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 29.11.2022
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