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ZENCEFILLI YILBASI KURABIYESI

https://www.sabah.com.tr

125 gram margarin

2/3 su bardagi esmer seker

1&apos;er cay kasigi targin, toz zencefil ve toz karanfil
Bir tutam tuz

2 su bardagi un

1 ¢corba kasigi su

Margarin ve esmer sekeri yogurup, esmer sekeri iyice yedirin. Targin, zencefil, karanfil, su, tuz ve unu ekleyip
yogurun. Hamuru merdane ile agip, kalipla kiigik sekiller ¢ikarin. Yagh kagitla kaplanmig firin tepsisine dizin.
Onceden isitilmis 170 derece firinda 8-10 dakika pisirin. ik olarak servis yapin.
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