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ZENCEFILLI KURABIYE ADAM

Zencefilli Kurabiye Hamuru

Kremasi igin:

2 Y2 Su Barda@i Pakmaya Pudra Sekeri (3009)
2 Adet Yumurtanin Beyazi

2 Gay Kasigi Limon Suyu

Firninizi nceden 2000C ayarlayin ve isitin. Kurabiye hamur malzemeleri ile kurabiye ev tarifindeki gibi hamuru
hazirlayin ve pisirin.

Kurabiye adam kaliplari veya cizimleri kullanarak farkl boylarda kurabiye adam hamurlarini pisirme kagidi serili
tepsiye dizin.

Ust kisma kagigin arkasi veya bir kiirdan ile birer delik agin.

Onceden 2000C isitilmis firnda pisirin. Firin 1zgara teli Gizerinde sogumaya birakin.

BuyUk boy bir tencere veya caydanlik tzerine orta boy bir kap veya ben-mari tavasi yerlestirin. Krema
malzemesini 15-20 dakika iyice kizginlagip karigana ve krema kivamina gelene dek karistirin.

Hazirladi§iniz krema soguduktan sonra, sikma torbasi ve ince sikma ucu yardimi ile kurabiye adamlarinizi
sUsleyip kurdelelere takarak hediye edebilir veya yilbagi agacinizi stsleyebilirsiniz.

Not: Esmer seker yerine toz seker kullanmak isterseniz, rondoda 1 su bardagi toz seker ve 1 ¢ay bardagi
Pakmaya Pudra Sekeri[Zni tarifteki miktari kadar pekmez ile ¢ekip sonra kurabiye hamuruna ekleyebilirsiniz.
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