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ZENCEFILLI KREMALI PASTA

Pasta keki icin:

3 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yadi
1 cay bardagi sit

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

1 cay kasigi toz zencefil
1 cay kasigi targin
Kremasi icin:

1 paket kremsanti

1 su bardag st

1 tath kasidi toz zencefil
80 gram bitter cikolata

Derin bir kabin icinde yumurtalari ¢irpin. icine sekeri ilave edip 2 dakika kadar daha cirpin. Uzerine siit, sivi yagi,
kakao, zencefil, tarcin ekleyin ve girparak hepsini karigtirin. Daha sonra unu, kabartma tozunu ve vanilyayi
ekleyin. Bu karigimi yuvarlak bir firin kabina dokin, 180 derecedeki firina koyup 30 dakika pisirin. Kremgantiyi
de sutle ¢irpin. Igine zencefili ekleyip karistirin. Firindan ¢ikan keki soguttuktan sonra sekerli suyla ya da meyve
suyuyla islatip yumusatin. Bu islemi hi¢ yapmayabilirsiniz de. Direk firndan alip soguttugunuz kekin tzerini
hazirlanmis kremganti ile kaplayin. Uzerine eritilmis ¢ikolatay! gezdirip servis yapin.
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