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ZENCEFILLI KREMALI PASTA

6 su bardagi un

4 su bardag st

3 yumurta

3 su bardagi seker

1 tath kasidi toz karanfil

1 tath kasidi toz zencefil

1 tath kasidi yeni bahar

2 paket kabartmatozu vanilya
200 gr margarin

1 tath kasidi tarcin

Tencereye 2 buguk su bardagi sit 1 cay bardadi un 1 su bardagi toz seker koyup kaynayincaya kadar karistirip
pisirin bagka kapta diyer malzemelerin hepsini karigtirip ¢irpin hamuru 2 yuvarlak firin kabina esit dékin firina
verin firndan ¢ikinca keklerin ortasindan bigakla kesip ikiye ayirin har katin arasina pisirdigimiz kremadan bolca
koyun Uzerinede bolca doktikten sonra ister cevizle ister bademle yada antepfistiyi sUsleyin.
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