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ZENCEFILLI KREM BRULE

Malzeme:

250 gram krema

5 adet yumurtanin sarisi

100 gram toz seker

Yarim ¢ay kasigi taze zencefil
1 tath kasigi esmer seker

2 adet tatl tart hamuru

Krema, vanilya ve tozsekeri tencerede bir tagim kaynattiktan sonra sogutun. Yumurta sarilarini ilave edip
¢irptiktan sonra tekrar ocaga koyup kisik ateste sirekli karistirarak koyulagana kadar pisirin ve sogumaya
birakin. Soguduktan sonra rendelenmis zencefili ekleyerek mikser yardimi ile krema kivamina gelinceye kadar
ezin. Bir gln buzdolabinda beklettikten sonra karigimi pismis tart hamurlarinin icine doldurun. Uzerine esmer
seker serpistirerek plirmiz yardimi ile karamelize edin. Gilek, kivi, visne gibi meyve soslari ile servis edin.
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