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ZENCEFILLI KONI KURABIYE

60 gr. zencefil sekerlemesi
50 gr. badem

200 gr. badem ezmesi

40 gr. dolmalik fistik

1 adet yumurta

Zencefil sekerlemesini iri pargalara kesin, bademlerle beraber robotta 6gtlin, badem ezmesi ileyodurun.
Karisimi 3 cm. ¢apinda rulo yapin ve 25 esit dilime kesin. Dilimleri yuvarlayip top haline getirin. Parmak
uclarinizla bastirarak koni sekli verin, yagl kagit serili firin tepsisine oturtun. Kenarlarina 4-5 adet tepesine de
birer fistik yerlestirin.

Yumurtayi 20 ml. su ile ¢irpin, kurabiyelerin her tarafina strin.

180°C'de isitilmig firinin alt rafinda tepeleri agik kahverengi oluncaya kadar 12 dakika pisirin. Sogumaya
birakin.

© lezzetler.com tarif no:65167 « adi:Zencefilli Koni Kurabiye  gonderen:Erciiment Cozer « indirme tarihi:05.04.2025 - 00:26


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-koni-kurabiye-vt49715
http://www.tcpdf.org

