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ZENCEFILLI KIS CORBASI

1 adet orta boy havug

1 adet iri sogan

3 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi un

2 findik blyUkligunde taze zencefil
1 silme ¢ay kagiJi toz kisnis

1 silme tath kasigi pul biber

4 su bardagi su

Tuz

Oncelikle sogan ve sarimsaklar ince ince dogranip, zeytinyaginda kavrulur. Uzerine un eklenip, kavurmaya
devam edilir. Havug rendelenip, kavrulan sogana eklenir. Ince kiyllmig taze zencefil de eklendikten sonra
Uzerine 4 su barda@i kaynar su koyulup, orta atege alinir. Uzerine kisnis, pul biber ve tuz atilip, 15 dakika
kaynatilir. Kaynadiktan sonra ocagin alti kisilir ve el mikseri yardimiyla gorba ezilir. Sonrasinda 5 dakika daha
yUksek ateste kaynatilir. Istege gore kitir ekmek taneleri ile servis yapilir.
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