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ZENCEFILLI KIRMIZI MERCIMEK CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet kuru sogan

1 su bardagi et suyu

4 su bardagi su

1 parca zencefil

Tuz

Karabiber

Kignis yapraklari

Mercimekleri ayiklayip yikayin.

Sogani kiip kiip dograyin.

Bir tencerede zeytinyadinda sogani 3-4 dakika soteleyin.

Ardindan ince dogranmig sarimsaklari ve dilimlenmig taze zencefilleri de 1 dakika soteleyin.
Uzerine et suyu ve su ekleyip kaynayincaya kadar pigirin.

Ardindan kirmizi mercimekleri ekleyip yaklasip 25 dakika yumusayana kadar pigirin.

Pisen karisimi blender&apos;dan gegcirin, gerekirse sicak su ile kivami agin.

En son tuz ve karabiber ekleyin.

Kignis yapraklariyla sUsleyip servis edebilirsiniz.
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