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ZENCEFILLI KEREVIZ CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 kg kereviz

1 adet havug

1 yemek kasigi kiyilmis taze zencefil
1 adet sogan

4 dal kekik

5 su bardagi sicak su

1 cay bardadi zerdecal

1 tali kagi§i tuz

1 cay kasigi karabiber

Zencefili tereyadinda 2 dakika soteleyin. Kiip dogranmis sodan ve taze kekigi ekleyip pembelesinceye kadar
kavurun. Havug, iri dogranmis kereviz ve zerdegali ilave edin ve birkag dakika karigtirin. Sicak suyu sotelenen
sebzelerin Gzerine ekleyin. Once yuksek ateste, kaynadiktan sonra kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar
pisirin. Blenderdan gegirin. Gerekirse sicak su ekleyip 5 dakika kaynatin. Tuz, karabiber ile tatlandirin. Kaselere
paylastirip taze kekik ve taze ¢ekilmis karabiber serpistirerek sicak servis yapin.
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