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3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardag st

1 ¢orba kasig zencefil
1 tath kasigi karanfil

1 cay bardagi ceviz ici
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri icin:

3 corba kasigi bal

1 cay bardagi su

ZENCEFILLI KEK

Yumurtalar ve toz sekeri bir kabin iginde krema kivamina gelinceye kadar iyice ¢irpin. igine sivi yag, zencefil,
targin ekleyip karistirin. Sit, un, kabartma tozu ve vanilyayi da igine ekleyip karistirmaya devam edin. Kiyilmig
ceviz ve istenirse parga ¢ikolata katip bu boza kivamindaki karigimi dikdértgen tepsiye dizin ve 190 derecede
25 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca Uzerine suyla karistirdiginiz bal strip sogumaya birakin.
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