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ZENCEFILLI KEK

3 yumurta

1 su bardag seker

1 portakalin suyu ve kabugu
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sit

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 ¢orba kasigi toz zencefil
100 gram rendelenmis ¢ikolata

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip képurince igine portakalin kabudunu rendeleyin, suyunu
sikin. Sivi yag, sut ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Un, vanilya, kabartma tozu, karbonat ve toz zencefili birlikte
eleyip bu karisima katin. Son olarak rendelenmis ¢ikolatayi da ekledikten sonra yaglanmis unlanmis ufak kek
kalibina bosaltin. 170 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Firindan ¢ikarttiginiz kek biraz soguyunca servis
tabag@ina alin ve Gzerine pudra sekeri serpip ikram edin.
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