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ZENCEFILLI KEK

Malzeme

- 1,5 su bardadi pudra sekeri
- 200 gram Sana yagi

- 3 yumurta

- 3 su bardagi un

- 1 su bardagi yogurt

- Yarim su bardagi kuru Gzim
- 1 cay kasigi targin

- 1 yemek kasig zencefil

- 1 paket kabartma tozu

- 2 adet elma

- Sosu:

- 1 adet limonun suyu

- 200 gram pudra sekeri

Hazirlanisi

Kuru Gzim ayiklayip, su iginde bekletiniz.

Derin bir kdsede oda sicakliinda yumusattiginiz Sana?yi1, yumurtalari ve pudra sekerini krema kivamina
gelinceye kadar girpiniz.

Daha sonra icine yogurdu, zencefili, tarcini ve bir siizgeg yardimi ile elediginiz un+kabartma tozunu ilave edip,
iyice karigtiriniz.

En son olarak kek harcinin igine rendelenmis elmalari, islanmis ve stizilmis GzUmleri koyup, tahta bir kagik
yardimi ile karigtiriniz.

Kek harcini sivi sana ile yagladiginiz kek kalibina dékip, dnceden 185 derece de isittiginiz firnda 35-40 dakika
pisirip, pistikten sonra kalibinda en az 5 dakika sogutup, servis tabagina aliniz.

Kek sogurken kig¢lk bir kAsede pudra sekerini ve limon suyunu iyice karigtiriniz.

Sogumus kekin Uizerine sosu ddklp, en az bir saat buzdolabinda beklettikten sonra servis ediniz.
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