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ZENCEFILLI KEK
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10 g tereyadi

3 dl tam yagl krema

300 g yogdurt

230 g seker

3 corba kasig zencefilli ¢orek
6 ¢orba kasigI armut suyu
12 cay kasigi karbonat

1 tutam tuz

500 g beyaz un

Pane kalibinin kenar ve tabanina tereyagdi srGn.

Tam yagh krema, yogurt, seker, ¢érek baharatlari, armut suyu, karbonat ve tuzu karistirin.
Unu elle veya mikserle kasik kasik ekleyip karistirin. Hamuru kaliba doldurun ve dizleyin.
Kalibi isitilmig firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlegtirin. Firinlayin.

Not: Parlak bir ylzey igin pisirme sonrasinda keke ince bir katman armut suyu surGn.
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