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ZENCEFILLI KEK

2 Y2 Su Bardag@ Bugday Unu (240-250q)

Yarim Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (5g)

Yemek Kasigi Oda Isisinda Tereyadi (120g)

1 Yumurta

1 1/2 Gay Barda@i Esmer Seker (125g) (Toz Seker De Kullanabilirsiniz, Ama Bulabiliyorsaniz Esmer Seker
Oneririz) (Esmer Sekeri Kullanmadan Once Rondoda Gekerseniz Daha lyi Sonug Elde Edersiniz)

1 Su Bardag Siit (200ml)

1 Yemek Kasigi Toz Zencefil

4 Yemek Kasigi Su

1 Portakal Ve 1/2 Limon Kabugu (Rendelenmis)

1 Gay Kasigi Tarcin

4 Yemek Kagsigi Uziim Pekmezi (Dut Pekmezi De Kullanabilirsiniz)

2-3 Yemek Kasigi Rendelenmis Taze Zencefil

Birer Tutam Karabiber Ve Toz Karanfil (Istege Gore)

Ekipman :

18 cm lik kare kek kalibi veya pisirme kagdidi serilmis firin tepsisi (ince ve yaygin bir kek elde etmek isterseniz)

Finninizi dnceden 175 dereceye ayarlayin ve isitin. )

Bir sos tenceresinde, tereyagi, pekmez, toz zencefil, stt ve sekeri isitin. Icerisine portakal kabudu rendesi ve
limon kabugu rendesi ekleyip sogumaya birakin.

Bir karistirma kabina, un, hamur kabartma tozu eleyin,lzerine tar¢in ve 1 tutam karanfil ve ¢ekilmis karabiber
ekleyin ve harmanlayin.

Tereyagl karigim, taze rendelenmis zencefil ve ¢irpilmig 1 yumurtayi kuru karigima ekleyerek bir spatula
yardimiyla kanigtirin. Kivami daha da yumusatmak isterseniz 4 yemek kagigi su veya st ekleyebilirsiniz.
Karigimi kek kalibina aktarin. Ince ve genig doktiigtniizde ¢ok glizel bir gériinim elde edersiniz.

Onceden 175 derece isitiimis firnda 30-35 dakika pisirin.

Finn 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin.

Pakmaya pudra sekeri serpistirerek veya tzerine Pakmaya Vanilyali Puding ile servis edebilir, kahvaltida,
tereya@i ve marmelat ile sunabilirsiniz.
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