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ZENCEFILLI KAR TANESI KURABIYESI

https://www.elele.com.tr

230 gr. tereyad

1 su bardagi seker

1 su barda@i bal surubu

1 corba kagigi sirke

6 su bardagi kek unu

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi toz tarcin

1.5 tath kasigi toz zencefil
1/2 tatl kagigi toz karanfil
1/2 tatl kagigi toz karabiber
Bir tutam tuz

2 blyUk yumurta

Susleme igin:

1 blyUk yumurta aki

Bir tutam tartar kremasi

1 su bardagi pudra sekeri
Yenilebilir glmisg parlak toz karigim

Zencefilli kurabiye hamurunu yapmak igin, tereyagini seker, sirke ve bal surubu ile birlikte eritin. Ocagin altini
kapatin ve karigsimi sogumaya birakin. Ardindan toz malzemeleri eleyin ve tereyadi karisimina ilave edin.
Yumurtalari ¢irpin ve onu da karigima ekleyin. Purtizstz bir hamur elde edine kadar yodurun ve buzdolabinda iki
saat bekletin. Finninizi 280 dereceye isitin. Hamurunuzu unlanmig bir silikon mat tGzerinde 5 mm. kalinhginda
acin. Kar tanesi seklinde hamurlarinizi kesin. Hamurlarin bir kdsesine pistikten sonra asabilmeniz igin steril bir
igneyle delik agin. Acik altin-kahve tonunu yakalayana kadar kurabiyeleri yaklagik 15 dakika pigirin. Firini
kapatin ve kurabiyelerinizi ayr bir tarafta sogumaya birakin. Uzerine kar yapmak igin, tartar kremasina yumusak
bir form elde edene kadar yumurta akini iyice yedirin. Kademeli olarak elenmis pudra sekerini siki bir karisim
haline gelene kadar ekleyin. Ucu ince bir sikma torbasina bu karisimi koyun ve kurabiyelerinizin Gzerini kar
tanesi seklinde susleyin. En Ustline, pudra sekeri ve giimis rengi toz karisimi serpin. Karlarin sogumasini
bekleyin, istediginiz renk ipleri kurabiyelerinizdeki deliklerden gegirin ve sonra agaciniza asin.
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