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ZENCEFILLI KAKAOLU KURABIYE

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1,5 su bardagi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi ¢ig krema

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzerine:

Parca cikolata

Derin bir kabin icinde yumurtayi, yagi ve sekeri ¢irpin. Uzerine kakao, krema, unu, kabartma tozu ve vanilyayi
koyup iyice yogurun. Yumusak bir hamur elde edin, gerekirse bir miktar daha un ilave edebilirsiniz. Hamurdan
ceviz blyukliginde pargalar kopartip elinizde yuvarlayin ve tepsiye dizin. Uzerine isterseniz parca
cikolatalardan Uizerine koyup 170 derecede 15-20 dakika pisirip ¢ikartin.
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