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ZENCEFILLI KAHVE KEKI

Yarim su bardag: st

4 yemek kasigi neskafe

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

125 gr.margarin (oda sicakhiginda yumusamis)
1 su bardagi yogdurt

3,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kagigi toz zencefil
UZERI ICIN:

2 yemek kasigi pudra sekeri

Neskafeyi ik sittin icerisinde iyice eritelim. Derin bir kabin iginde yumurta ve sekeri 5 dk.kadar ¢irpalim. Daha
sonra yumusamis margarini, yogurdu, hazirladigimiz sitli neskafeyi, unu, vanilyayi, kabartma tozunu, targin ve
zencefili de ekleyerek, hep birlikte iyice karigtiralimg karigim koyu boza kivamina gelmeli. Yagladigimiz kek
kalibina hazirladigimiz kek hamurunu aktaralim. 175 drecede 1sittigimiz firnda 35-40 dk. Pisirelim. Kekimiz
iikken Gzerine pudra sekeri serpelim ve dilimliyerek servise sunalim.
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