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ZENCEFILLI KABAK CORBASI

Fatih Belediyesi

4 adet kabak

1 adet orta boy sogan

1/5 adet taze zencefil

4 su bardagi su

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber
Suslemek igin:

1 yemek kagigi krema

1 tath kasidi kabak ¢ekirdegi ici

Kabaklari glizelce yikayin.

Soganin kabuklarini soyun ve ince ince dograyin.

Kabaklari kalin dilimler halinde dograyin.

Zencefilin kabuklarini soyun ve rendeleyin.

Derin bir tencerenin igine zeytinyagdi alin. Hafifge kizdirin.

Uzerine dogradiginiz soganlari ekleyin ve soteleyin. B

Ardindan kabaklari ekleyin ve bir miktar daha soteleyin. Uzerine su ilave edin.
Yaklasik 7-8 dakika pistikten sonra i¢ine zencefilleri ekleyin.

Tuz ve karabiberini ilave edin ve ocaktan alin.

El blenderi yardimiyla sebzeleri ezin. Yeniden ocaga alin.

Biraz daha kivam almasini saglayin. Kivami iyice yogunlastiginda ocaktan alin ve sicak sicak servis edin.
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