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ZENCEFILLI ISVEC KEKI

100 gr tereyagi

200 gr pudra sekeri

2 cay kasigi zencefil

1 yumurta, ¢irpiimis

125 gr krema

300 gr un.

Usti:

1 yemek kasigdi limon suyu
100 gr seker elenmis

Limon kabugu, ince soyulmus

23 cm. gcapinda ortasi delik kalibr yaglayin ve igine un serpigtirin. Yag eritip bir kaba koydugunuz gekerin Ustline
akitin. Zencefil, yumurta ve kremi de ekledikten sonra unu da Uzerine eleyin. lyice karistirip hazirladiginiz kaliba
bosaltin ve orta 1sidaki firnda 40-45 dakika, iyice kabarana dek pisirin. 2 dakika kalipta beklettikten sonra
¢ikarip sogumaya birakin.

Kekiniz soguyunca, limon suyu ile Ustl i¢in ayrilan sekeri karistinp koyu ancak akici bir kivama getirin. Kekin
Ustlne kagsikla bu karigimdan koyarken yanlardan akmasina da izin verin. Limon kabuklarini ince seritler
biciminde kesin. 5 dakika kaynayan suda biraktiktan sonra gikarip iyice kurulayin ve kekinizin tGstiini bunlarla
susleyin.
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