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ZENCEFILLI INCIRLI VE PORTAKALLI EKMEK (EKMEK
MAKINESI)

200 ml. taze sikilmig portakal suyu
150 gram kuru incir, dogranmig
175 gram kepekli ekmek unu

300 gram beyaz ekmek unu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

1 + 1/4 tath kasii instant kuru maya
4 corba kasig bal

150 ml. su

2 cay kasigi zencefil .

St (Ustline stirmek igin)

1. Klguk bir tencerede portakal suyunu isitin. KlicUk parcalar seklinde dogranmis incirleri ekleyin ve 30 dakika
bekletin.

2. Kalibi ekmek makinesinden ¢ikartip karistirma bigagini igine yerlestirin. Stizilmis portakal suyunu, incirlerin
yarisini, soguk suyu, ball ve tereyagini kaliba alin. Unlari ve tuzu ekleyin. Unun ortasina ki¢Uk bir havuz agip
Uzerine instant kuru mayayi serpistirin.

3. Kalibr ekmek makinesinin igine yerlestirin. Kapagi kapatin ve temel beyaz/ ekstra biiyiik 1 kg.'lik
somun/pisirme ayarina getirin. Istediginiz Ust kizartma programini segin. Baglama digmesine basin.

4. 20-30 dakika sonra veya ek malzeme sinyali ¢alinca, kalan incirleri ve zencefili ekleyin. Plastik bir spatula ile
kalibin kenarina bulagsan hamurlari temizleyin. Kapagdi kapatin ve programi devam ettirin.

5. Program bitiminde kalibi makineden ¢ikartin. Plastik bir spatula ile ekmegi kalibin kenarlarindan ayirin.
Sogumasi igin firin telinin Gzerinde bekletin.
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