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ZENCEFILLI HAVUG YAHNISI

3 adet sogan

4 adet havug

2 corba kagsigi sivi yag

1 corba kasigi taze zencefil

1 adet cubuk targin

1'er ¢ay kasigi kimyon ve kignis
1/2 gay kagig1 kirmizi biber

1 corba kasigi aci kirmizi biber sosu
2 gcorba kagsi@i bal

125 gr. hurma

125 gr. kuru kayisi

2 ¢orba kagsidi limon suyu

Sogani yagda kavurun. Uzerine zencefili, targini, kimyon, kisnis ve kirmizi biberi ekleyip bir dakika kavurun.
Havuglar halka dograyip buharda pisirin. Kirmizi biber sosu, bal, ¢cekirdekleri ayiklanmig hurma, kuru kayisi ve
limon suyunu soganlara ilave edin. Yarim su bardagdi kaynar su ekleyip kuru meyveler yumugayana kadar
pisirin. Havuglari ekleyip tuz ve karabiberini ayarlayin. Ocaktan alip bes dakika dinlendirin.

g,
ff)

Fotograf "aksen" tarafindan génderildi. 20.03.2015
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