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ZENCEFILLI HAVUC CORBASI

1 adet kii¢Uk patates

4 adet orta boy havug

1 tath kasidi taze zencefil rendesi
4 yemek kasigi zeytinyagi

1 adet defne yapragi

3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Su ya da tavuk suyu

Patates ve havug ayni boyutlarda dodranir. Tencereye yag alinir ve igerisine patates, havug, sarimsak, zencefil
ve adacay! alinarak kavrulur. Kapak kapatilarak kendi iclerinde yumugsamalari ve lezzetlerin birbirlerine gegcmesi
beklenir. Kapak aglilir, yumusamaya basladiklarinda kalan malzeme eklenerek pismeye birakilir. Pistiginde
icerisinden defne yapragi ¢ikartilarak blenderdan gegirilir.
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