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ZENCEFILLI HAVUC CORBASI

1 kg havug

1 adet blyUk boy sogan

4 yemek kagig! sivi yag

1 parca zencefil (ceviz blyUkligunde)
1 adet orta boy patates

1,5 litre su

Tuz, taze gekilmis karabiber

Uzeri icin:

100 ml Pakmaya SefKrema

2 dal maydanoz

Kabugunu kazidiginiz havuglar kiip kiip dograyin. Sogani da zar seklinde dograyin. Zencefili gok ince kiyin.
Patatesi de havug gibi dograyin.

Siviyagi tencerede isitip sogani rengi dénene kadar kavurun. Havuglari ekleyin. 5 dakika karistirdiktan sonra
patatesleri ve zencefil pargalarini ekleyin. Tekrar karigtirin.

Sebzelerin lizerine kaynar suyu dokiin. Yksek ateste 5 dakika kaynattiktan sonra atesi biraz kisin. Tencerenin
kapagdini kapatin. Yarim saat pisirin.

Gorbayi ocaktan almadan birkag dakika 6nce damak tadiniza gore tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ekleyin.
Gorbay! servis kaselerine paylastirin. Cirpiimis krema ve kiyilmis maydanoz karigsimini dékUp sicak servis yapin.
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