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ZENCEFİLLİ HAVUÇ ÇORBASI

THY Skylife

5 su bardağı tavuk suyu
1 tatlı kaşığı rendelenmiş taze zencefil
2 çorba kaşığı hafif kavrulmuş ve soğutulmuş un
1 çorba kaşığı tereyağı
1 çay bardağı süt veya krema
1 ufak kuru soğan, ince kıyılmış ve biraz yağda pembeleşmiş
Yeterince tuz ve karabiber
2 adet rendelenmiş havuç

Tereyağında havucu güzelce soteleyin, daha sonra tavuk suyu ilave edip kaynatın. Kaynayınca zencefil, tuz ve
karabiber koyun. Ardından -ayrı bir yerde bir miktar suyla açtığınız- unu da koyup karıştıra karıştıra kaynatın.
Kıvamını alınca sotelenmiş kuru soğanı ve zencefili de ekleyip bir taşım kaynatın ve altını kapatın. Kesilmemesi
için süt veya kremayı en son ekleyin ve güzelce karıştırın. Çorbanız hazır.

© lezzetler.com tarif no:102124 • adı:Zencefilli Havuç Çorbası • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:06.04.2025 - 08:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-havuc-corbasi-vt74478
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/zencefilli-havuc-corbasi-102124.jpg
http://www.tcpdf.org

