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ZENCEFILLI HAVUC CORBASI

THY Skylife

5 su bardagi tavuk suyu

1 tath kasidi rendelenmis taze zencefil

2 corba kagsidi hafif kavrulmus ve sogutulmus un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay bardagi sit veya krema

1 ufak kuru sodan, ince kiyllmig ve biraz yagda pembelesmis
Yeterince tuz ve karabiber

2 adet rendelenmis havug

Tereyagdinda havucu glzelce soteleyin, daha sonra tavuk suyu ilave edip kaynatin. Kaynayinca zencefil, tuz ve
karabiber koyun. Ardindan -ayri bir yerde bir miktar suyla a¢tiginiz- unu da koyup karigtira karistira kaynatin.
Kivamini alinca sotelenmis kuru sogani ve zencefili de ekleyip bir tagim kaynatin ve altini kapatin. Kesilmemesi
icin sUt veya kremayi en son ekleyin ve glizelce karistirin. Corbaniz hazir.
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