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ZENCEFILLI FRENK UZUMU KONFITURU (ALMAN)

3 kavanoz

Malzeme

750 g frenk eridi,

100 g siyah frenk Gzim,
1 parca zencefil,

pratik recel sekeri,

4 corba kasigi limon suyu

1. Erikleri yikayarak ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve dograyin. Frenk Gzimleri yikayin, saplarini ¢ikartin. Zencefili
soyarak dilimleyin.

2. Dogranmis erikleri, frenk Gztmleri ve zencefili blyUk bir tencerenin igine koyun, regel sekerini ilave edin.
3. Konfitlrt kaynatin. Kaynar su ile calkalanmis kavanozlara doldurun.
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