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ZENCEFILLI ELMALI KEK

3 rendelenmis elma

3/4 su bardadi pekmez (180 ml)

1 cay bardagi stizme yogurt (125 gr)
3 yumurta

3 su bardagi un

1 su bardag tatlandirici

2 cay kasigi karbonat

1 paket kabartma tozu, 1 tutam tuz
2 cay kasigi toz zencefil

1/2 gay kagigi toz targin

Firin 180°C isitilir ve kap hafifce yaglanarak bekletilir. Bir kaba pekmez ve yag konulur ve ¢irpilir. Yumurtalar
eklenir. En son elmalar eklenip iyice karistirilir. Tim kuru malzemeler ayri bir kaba koyulup karigtirlir ve daha
sonra elmali karigima eklenip tekrar karigtirilir. Hamur hazir kaliba dokliip 6nceden isitilmis firnda 180°C[?2de
50-60 dakika pisirilir. Firndan ¢ikartilip 20 dakika soguduktan sonra ters cevrilip servis edilir.
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