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ZENCEFILLI EKSI ELMALI TURTA

100 gr margarin

10 kahve fincani un

40 gr yas maya

2 cay bardagi st

1 su bardag toz seker

1 adet yumurta

1 paket slt kremasi

750 gr eksi elma

2 yemek kasigi limon suyu
1 su bardag hindistancevizi
10 gr sam fistig

40 gr zencefil

1 su bardagi un

50 gr jeftali jOlesi

20 gr pudra sekeri

Unu bir kaseye alip ortasini gukurlagtirin. Mayayi, margarini ufalayip yarim ¢ay bardagi siit ve 1 ¢corba kagig
sekerle gukura koyun, bir miktar unla karigtirin. Uzerini kapatip 30 dakika sicak ortamda bekletin. Bekleme
slresinin sonunda, kalan hamur malzemelerini de ilave edip yogurun. Uzerini 6rterek 30 dakika dinlendirin.
Finni 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin. Zencefili bir bardak suyla kaynatip suyunu saklayin. Sonra kiigik
kUpler halinde dograyin. Elmalari soyup rendenin iri tarafi ile rendeleyin. Kararmamasi i¢in tizerine hemen limon
suyu gezdirin. Bir kasede rendelenmis elmalari hindistancevizi ve kiyilmig findikla karigtirin. Zencefilin iginde
pistigi sudan 2 corba kasigi kadar alip zencefille birlikte elmali karigima ilave edin.

Hamuru bir kez daha yogurup unlanmig diiz bir zeminde yarim cm kalinliginda, dikdértgen seklinde agin.
Uzerine i¢ malzemeyi yayin ve uzun kenarindan rulo seklinde sarin. Ruloyu 10 dilim ¢ikacak sekilde kesin.
Kelepgeli yuvarlak bir kek kalibini sanayagi ile yaglayin. Rulolari kesim yerleri Uste gelecek gekilde kaliba
yerlestirin. Onceden isitilmis firnda 40 dakika kadar pisirin.

Joleyi paketin Uzerindeki tarife gére hazirlayip flrndan ¢ikan pastanin Gzerine sirin. Sogumasini bekleyip,
kaliptan ¢ikarin. Servis yapmadan 6nce Uzerine pudrasekeri serpin. Zencefil bulmakta zorlanabilirsiniz. Bu
durumda dilerseniz zencefil yerine toz tar¢in veya gubuk tar¢in da kullanabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:125835 « adi:Zencefilli Eksi ElImali Turta « gdnderen:alarm « indirme tarihi:14.03.2025 - 15:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zencefilli-eksi-elmali-turta-vt92752
http://www.tcpdf.org

