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ZENCEFILLI EKMEK

Yarim su bardagi sut,

250 gram bal,

1 ¢cimdik tuz,

2 su bardagi un,

1 paket kabartma tozu,
yarim tath kasigi targin,
yarim tath kasigi toz zencefil,
6-7 adet kakule,

2 adet karanfil, siviyag

SOt bir ¢cimdik tuzla birlikte 1sitin. Ocaktan alip, i¢ne bali karigtirin. Bir kenarda sogumaya birakin. Firini 160
dereceye ayarlayin. Kalibi hafifce yaglayip, yagl kagitla kaplayin. Kakule tanelerinin kabuklarini ¢ikarin.
Karanfillerle birlikte toz haline getirin. Un, kabartma tozu ve baharatlari birbirine karigtirin. Bu karisima balli siti
ekleyin. Yumusak kivamli purtizsiiz bir hamur elde edene kadar karigtirin. Kaliba bosaltin. 160 dereceli firinda 1
saat pisirin. Gikarmadan 6nce kirdan batirarak, i¢inin pigip pismedigini kontrol edin. Dilimleyerek, servis yapin.
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