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ZENCEFILLI DRUMSTICK

8 adet Banvit Pili¢ Drumsticks

4 corba kagi@! tath chilli sos

1 tath kasidi taze zencefil (rendelenmis)
1 corba kagigi soya sosu

1 adet limonun kabugu (rendelenmig)

Chilli sos, zencefil, soya sosu ve limon kabugu rendesini iyice karigtirip, etlerin tizerine siiriin. Hafifge
ovalayarak her taraflarina bulayin. Uzerini stregle 6rtlp, en az 30 dak. buzdolabinda dinlendirin.

Etleri hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitiimis 170°C firinda, yaklasik 20 dak. pisirin.

Etleri marinatladiginiz sosun kapta kalan kismini pisirdidiniz etlerin Gzerine paylastirip, hafif kahverengi oluncaya
kadar, yaklasik 6-7 dak. daha firinlayin.

Haslanmig veya sotelenmis sebze ile birlikte servis yapin.
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