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ZENCEFILLI DONDURMA

375 ml sut

375 ml krema

5 cm taze zencefil

6 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi seker
Gay kasiginin ucuyla tuz

Kremanin ve sitiin 250 ml.sini ve soyulmus ve rendelenmis zencefili orta ateste baloncuklar olana kadar
yaklasik 5 dakika pigirin, atesten alin ve 20 dakika dinlendirin. Ayri bir yerde kremanin kalanini tuz, seker ve
yumurta sarilari ile karigtirin ve mikser yardimi ile seker eriyene kadar ¢irpin. Kalan 125 ml sttl azar azar
yumurta karisimina ¢irpma islemine devam ederken ekleyin, puriizsiiz olana kadar ¢irpin, bir tencereye koyun
ve Uzerinde hafif kalin bir tabaka olana kadar tahta kasikla surekli karistirarak orta ateste pisirin, parmaginiz ile
dokunabilecek kadar (4-6 dakika kadar) sogutun ve diger karisim ile karistirin, buzdolabinda 3-4 saat kadar
sogutun Daha sonra dondurma makinesinde donana kadar, yada buzlukta her 20 dakikada bir karigtirmak
sureti ile donup dondurma kivamina gelene kadar bekletin. 3 giin buzlukta saklayabilirsiniz.
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