%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZENCEFILLI DONDURMA

100 gr kavunigi

95 gr seker

50 gr Sef Krema

30 ml Siit

3 adet yumurta sarisi

1/2 adet limonun suyu

1 dilim geftali

Misir nisastasi

1 tath kasidi taze zencefil, rendelenmis

Kavunu yarim limon suyu ile mikserden gegirin. Elde ettiginiz suyun kdpUginU kenara ayirip stizgegten gegirin.
Bu suya limon kabugu rendesini ilave edip agzi kapali olarak 3 saat buzdolabinda dinlendirin. Yumurta sarilarini
sekerin yarisi, yarim tatl kagigr misir nisastasi ve bir tatl kasigi zencefil rendesi ile ¢irpin. Kalan sekeri Icim Sitle
ve Igcim Sef Krema ile birlikte kaynatip yumurta sarilarini ilave edin ve karistirarak yedirin. Tekrar ocaga alip
karistirarak isitin, ocagi kapatin. Konsantre situ ekleyip sogutun ve dondurma makinesine bosaltin. Makinede
dondurma haline getirdikten sonra sogutun. Seftali dilimini robottan gegirin. Dondurma bardaginin altina koyarak
dondurma igin meyve tabani yapin. Uzerine 1- 2 top dondurma ekleyip tizerine kavun suyunu dokun. Bir iki
parca kavun veya seftali ile stsleyebilirsiniz.
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