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ZENCEFILLI COREK

www.miele.com.tr

250 gr. Un

1/2 cay kasig Kabartma tozu

170 gr. Tereyad, yumusak

120 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

1 Portakal kabugu rendesi

1/2 gay kagigi Zencefil, toz

Ustiine:

75 gr. Kayisi receli

75 gr. Zencefil yemigleri, ince kiyilmig

Un, kabartma tozu, tereyagi, seker, sekerli vanilin, portakal kabugu ve zencefili karistirip mikserin yogurma
parcasi ile hamur serpmesi hazirlayin.

Serpilecek hamurun yarisini purtizstiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamurun yaklasik 2/3'sini cam kaseye bir oklava ile dlizgln bir sekilde yayiniz.

Hamurun Ustine kayisi regeli strtiniz.

Zencefil parcalarini Gstline dagditiniz, kalan hamuru iki avucunuz arasinda ovalayarak serpiniz ve kizarincaya
kadar firinda pisirin.

Hamuru hafif sicakken 2 x 4 cm boyunda dikddrtgenler halinde kesin.
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