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ZENCEFILLI BROKOLI CORBASI

200 gr brokoli

1 prrasa

Ceviz blyukligunde taze zencefil
1 klicUk sogan

1 limon kabugunun rendesi
2 dal reyhan

1 dal biberiye

Su (Yaklasik 3 bardak)
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Sogani, pirasayl, reyhani ve zencefili kliglk kiiglk dograyin.

Zeytinyagi koydugunuz tencereye hepsini birden alip, limon kabugunun rendesini de ekleyip orta ateste bir stire
kavurun, bir yemek kasigi suyu da ekleyip Semsa Hanimin tabiri ile “terletin”.

Daha sonra Uzerlerine yaklagsik bir buguk-iki bardak su ekleyin, su kaynayinca brokolileri suya atip pismesini
takip edin, brokolileri ¢ok fazla sararmamasina dikkat edin.

Pisince icindeki reyhan ve biberiyenin ¢dplerini alip, corbayi el blenderindan gegirin, tuzunu karabiberini ilave
edin.

Eger corba koyuysa istediginiz kivama gelinceye kadar su ilave edebilirsiniz.

Dilerseniz igine krema da koyabilirsiniz ama krema koyarsaniz, kremayi ekledikten sonra ¢orbayi
kaynatmayacaksiniz.
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