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ZENCEFILLI BISKUVI

1 Paket Sana Hamurisi

2 Tath Kasigi Ucuyla targin, toz zencefil
2 Adet yumurta

6 Yemek Kagidi seker

4,5 Su Bardagi un

2 Corba Kasigi yogurt

1 Adet kabartma tozu

Hamur yoguracaginiz kaba yumusamig margarini, yumurtayi, yogurdu, sekeri ilave edip karigimi krem haline
gelene dek yoduralim. Unu, kabartma tozunu, targini, zencefili ekleyip 6zl bir hamur yoduralim. Unlanmig bir
zeminde 0,5 kalinliginda agtigimiz hamuru kurabiye kaliplari ile keserek Uzerlerine yumurta aki sdrelim. 190
dereceli firnda alti Ustl agik pembe renk alana dek pisirelim.
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