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ZENCEFILLI BISKUVI

75 g tereyadi, yumusatiimig
100 g meyve suyu

225 grun

100 g pudra sekeri

2 cay kasig zencefil

1 buydk yumurta, ¢irpiimig

Firini 180 ° C'ye isitin.

Finn tepsisine yagh kagit serin.

Tereyadi ve meyve suyunu bir tencerede eritin. Un, seker ve 6gutlimus zencefili birlikte karnstirin, ardindan
eritilmig tereyagi ve ¢irpilmig yumurtayi karigtirin.

Karigimi top top yapin ezin, tepsiye aralikli olarak dizin.

15 dakika ya da altin renginde kadar pisirin. Biskivileri bir tel rafa aktarin ve sogumaya ve sertlesmeye birakin.
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