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ZENCEFILLI BISKUVI

100 gram margarin

2 su bardagindan 2 parmak az un
1,5 tatli kagig1 zencefil

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi toz karanfil

2 adet yumurta

1 su bardagindan biraz az tozseker
Tarim paket kabartma tozu

Unu kabartma tozu ve baharatla birlikte eleyin. Ortasini agin. Yumusatiimis margarini, sekeri ve yumurtayi unun
ortasina koyarak parmaklarnizin ucuyla yogurun. Yuvarlayarak sert bir hamur haline getirin. Kabin Gzerini sefaf
folyoyla kapatin. Buzdolabinda 1 gece bekletin. Ertesi glin hamuru unlanmig zeminde ¢ok ince agin. Biskivi
kaliplariyla kesin. Yaglanmis tepsiye dizerek 190 derecede isitiimig firinda esmerlesene kadar pisirin.
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