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ZENCEFILLI BEZELYE CORBASI

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1-2 yumru zencefil

3-4 adet kereviz sapi
350 gram bezelye
Zeytinyag!

4 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Yarim su bardagi krema

Sogan, sarimsak ve zencefili incecik dograyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip dogradiginiz Grinleri sirayla tencereye alarak kavurun.
Kereviz sapini da ince ince dograyin.

Bezelye ve kerevizi de tencereye ekleyip birkac kez karigtirin.

Tuz, karabiber ve suyu ekleyip yarim saat kadar pigirin.

Bezelyeler yumusadiinda gorbay plriizsiiz bir kivam alana kadar blender?dan gegirin.
Ardindan kremay da ¢orbaya ekleyip iyice karistirin.

Gorbanizi Gizerine kizarmis ekmek pargalari serpip sogutmadan servis edin.
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