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ZENCEFILLI BALLI KEK

3 adet yumurta

150 gr margarin

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi st

3 yemek kasigi bal

1 klicUk boy kdk zencefil
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

Kok zencefil glizelce soyulur, rondoda kiglk parcalara ayrilir ve kek karisimini hazirlayacaginiz kaba alinir. Bal
eklenerek ¢irpilir. Daha sonra yumurta, margarin eklenir ve homojen bir karisim elde edene kadar girpilir.
Elenmis un ve diger malzemelerde eklenerek 160 derece dnceden isitilmig firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir.
Mutlaka kirdanla i¢inin pisip pismedigi kontrol edilmelidir. Istege gbére tizerine dondurma ve pudra sekeri
eklenerek de servis yapilabilir.
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