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ZENCEFIL SURUBU

320 gram en iyi cins zencefili bir kdseye koyunuz. Ustiinii drtecek kadar soduk su ile kaseyi doldurunuz. 24
saatte bir suyunu degistirmek kosuluyla bunu 40 gini askin bir stire bekletiniz. Zencefilli suyun tadina bakiniz.
Acilik kalmamigsa dider su ile kaynatiniz. Sonra bu suyu slziiniz. Bu zencefilli siviyl yeterince kestirilmis seker
icine katip bir ates Ustiinde kivama gelinceye dek kaynatiniz. Kavanoza koyarak sojuyunca kavanozun agzini
kapatiniz.

Fotograf "azizim" tarafindan génderildi. 10.10.2018
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