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ZENCEFİL SOSLU YEŞİL ZEYTİNLER

 Elif Korkmazel

300 gram yeşil zeytin
1 çorba kaşığı toz zencefil
1 çay bardağı zeytinyağı
1 adet limon
1 tatlı kaşığı kırmızı pul biber
1 tatlı kaşığı bal

Zencefil tozunu balla iyice karıştırın. İçine zeytinyağını ve limon suyunu da ekleyip zeytinlerle kavanozun içinde
iyice karıştırın. 1 saat bekletin ve servis tabaklarına aktarıp yanında kızarmış ekmekle ikram edin.

Fotoğraf "gül" tarafından gönderildi. 09.02.2023
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