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ZENCEFIL SOSLU YESIL ZEYTINLER

Elif Korkmazel

300 gram yesil zeytin

1 ¢orba kasigi toz zencefil

1 cay bardagi zeytinyad

1 adet limon

1 tath kasidi kirmizi pul biber
1 tath kasigi bal

Zencefil tozunu balla iyice karistirin. icine zeytinyagini ve limon suyunu da ekleyip zeytinlerle kavanozun iginde
iyice karigtirin. 1 saat bekletin ve servis tabaklarina aktarip yaninda kizarmig ekmekle ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 09.02.2023
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