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ZENCEFIL SOSLU PATLICAN GRATEN

2 adet bostan patlicani

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 tath kasidi tuz

Sos igin:

1 kibrit kutusu kadar taze zencefil
2 dis sarimsak

1 adet ufak sogan

1 adet domates

1 cay kasigi kimyon

1 adet aci sivri biber

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Once blitiin sos malzemesi mutfak robotuna konur ve seklini kaybedene kadar cekilir. Bir tencereye aktarilrr.
Orta ateste, kapakli olarak yarim saat pigirilir. Bu arada patlicanlar soyulmadan, boyuna yarim santim
kalinliginda dilimlenir. Uzerlerine fircayla zetinyagi strdliir ve tuz serpilir. Sonra firin kagidi serilmis tepsiye dizilir.
180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Servis tabagina alinir. Uzerine zencefil sos birakilir.
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