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ZENCEFIL SOSLU KIRMIZI SALATA

https://www.elele.com.tr

1 adet kirmizi lahana

2-3 yemek kasigi tuzsuz fistik

2 yemek kasigi kus Gzimu

1 adet incecik dogranmig taze sogan
Ince cubuklar halinde kesilmis 1 kasik zencefil
Sosu icin:

1/2 yemek kasigi tahin

1-2 ¢ay kasigi zencefil rendesi

2-3 adet ince taze sogan

1 adet lime suyu

1 yemek kasigi piring sirkesi

1/2 ¢ay kasigi pul biber

50 ml soya sosu

50 ml su

Kirmizi lahanayi ince ince dograyin. Uziim ve fistik ilave edin. Sos igin taze soganlari ince ince kiyin. Tim
malzemeyi birlikte ¢irpin ve lahana ile karistirin. Gubuk zencefil ve taze sogan serperek servis yapin.
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